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Die Vielfalt fiir simtliche Lagersituationen -
das HUPFER®Regalprogramm.

Die Anforderungen an die Logistik sind heute in jedem
modernen Kiichenbetrieb anspruchsvoll. Gerade die
Logistikfunktion Lagern ist hierbei von zentraler Bedeu-
tung, da dies die Grundlage ist fiir einen kontinuierlichen
und hygienisch einwandfreien Kiichenbetrieb. Als Spezi-
alist fiir Kiichenlogistik hat HUPFER® fir alle spezifischen
Lagerfragen, insbesondere fir die Lebensmittellage-
rung, die richtige Lésung. Mit einer Vielzahl an Zusatz-
ausstattungen kann das Regalprogramm im Detail an ei-
nen individuellen Bedarf angepafit und so zur hilfreichen

Unterstitzung im taglichen Arbeitsprozef3 werden.
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HUPFER®Normregale -
das Prinzip.

HUPFER®Normregale lassen sich auf alle rdumlichen

Gegebenheiten  prazise abstimmen und nutzen

somit den vorhandenen Lagerraum optimal und damit
Das Jedes HUPFER®
Normregal besteht aus dem Grundregal (2 Regal-

wirtschaftlich  aus. Prinzip:
stander, 4 Auflagen, eine Kreuzstrebe). Erweitert wird
dieses Grundregal mit dem Anbauregal (1 Regal-
stander, 4 Auflagen). Ist der 90°Ubereckbau geplant,
erfolgt dieser mittels Einsatz von Eckverbindungsklam-
mern - ohne den Einsatz eines weiteren, berflissigen

und platzraubenden Regalstédnders.

Die 90°Uibereckbouweise

Die 90°-Ubereckbauweise erfolgt mittels

fiir jedes Regalsystem lieferbare Eckverbin-
dungsklammern (2 Stiick je Auflage).

Kein Uberflissiger Regalsténder erforderlich.

Das Doppelregal

Bei der Riicken-an-Riicken-Montage

erhhen Sie die nutzbare Tiefe des
Regalfeldes. Da die Regalsténder miteinander
verschraubt werden, entféllt eine zusatzliche
Kreuzstrebe gegeniiber dem Grundaufbau.
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Die Fachlast ist die Belastbarkeit
einer einzelnen Regalauflage bei
gleichméBig verieilter Last.

Die Summe der gesamten Fachlasten
eines Regalfeldes darf die Feldlast des-
selben Regalfeldes nicht ibersteigen.

Das Grundregal

Fior jedes Grundregal, das einzeln aufgestellt
werden soll, bendtigen Sie 2 Regalsiander.

Das Anbavregal

Fir die Erweiterung {Anbauregal)

benétigen Sie fiir jedes zuséitzliche Regalfeld
nur jeweils einen Regalsténder (bei 2 Regal
feldern also 3 Regalsténder - siehe Grafik).

Die Kreuzsirebe

Bis zu 3 aufeinanderfolgende Regalfelder
werden mit nur einer Kreuzsirebe fir eine
einwandfreie Standfestigkeit monfiert.
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Standregal NORM 20
aus Aluminivm
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produkte und Getrcmke Auch die Situation, wo es zum
direkten Kontakt mit unverpackten Lebensmitteln kommt,
meistert dieses Standregal. Durch die verschiedenen
Auflagentypen und das umfangreiche Zubehér kann
die Nutzung individuell erweitert werden.




Savber
Staubschutz durch AbschluBBkappen aus
Kunststoff.
Flexibel
Léngsverbinder fir die Aufstellung im
freien Raum, altemativ zur Kreuzstrebe,
fur maximadle Zugéinglichkeit des lager-
gutes von allen Seiten.

Lo sacich

g
Rostauflage aus Aluminium.

Spezialisiert

Von der Geschlossenen Auflage aus Alu-
minium ber die Kistenauflage bis hin
zur Flaschenauflage.

Als Zusatzausstattung sind Gehéinge-
schienen aus eloxiertem Aluminium
und Haken zur fachgerechten und hy-
gienischen lagerung von Fleisch- und
Worstwaren lieferbar.

Varichel

Die einzelnen Auflagen kénnen jeder-
zeit, auch im aufgebauten Zustand,
werkzeuglos getauscht und positioniert
werden - angepalit aufs Lagergut.

B Obersichtlich

Fir optimalen Uberblick sorgen die stim-
oder langsseitig montierbaren Schilder-
halter.

. Erweterbar
Ubereckbauweise 90° durch Eckver
bindungsklammern, ohne zusdtzlichen
Regalsténder - fiir mehr Kapazitdt, frei
zugéingliche lagerfléiche und bessere
Raumausnutzung.

Optimiert

Schlingerleisten, speziell fir den Einsatz
auf Schiffen, wie auch seiliche Durch-
schubsicherungen fur die Regalstéin-
der, verhindern das Herausfallen der
lagergiiter.

Standfest

Mit den senenméiBig hohenverstellbaren
und mit  Ausdrehschutz  versehenen
Schraubfilen lassen sich Bodenuneben-
heiten von bis zu 25 mm ausgleichen.
Wenn es die drlichen lagerrdumlich-
keiten erfordem, sind im Zubehdr Decken,
Boden und- Wandbefestigungen erilthch.

Hilfreich

Mit dem Bodenrost (300 mm hoch, Trag-
kraft 200 kg ist eine HACCP-gerechie
lagerung von lebensmitteln méglich.
Mobile Sonderausstatiung

Mit Rollen ausgeristet kann die Stand-
position von bestimmten Regaltypen,
zum Beispiel zu Reinigungszwecken,
einfach verdndert werden.

Detailliert

Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:
www.hupfer.deﬁwrm'ZO oder nuizen Sie

=EE den QR-Code.

Das Leichtgewicht fiir die tégliche harte Nutzung -
das Standregal NORM 20 von HUPFER®!

HUPFER'E

SPEZIALIST FUR KUCHENLOGISTIK




HUPFER

Standregal NORM 12
aus Aluminium/Kunststoff
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Das Standregal Norm 12 ist durch die Kombination von
Aluminium und Kunststoff die optimale Lagerausstat-

tung fiir die Gemiise, Fleisch- oder Molkereiprodukte-
lagerung. Der Einsatz dieses Regalsystems ist auch
fur Kihllager bis -30°C geeignet. Durch die hohe
Verarbeitungsqualitdt und  Reinigungsfreundlichkeit
werden die héchsten Hygieneanforderungen erfillt.
Sicherlich sind das auch Griinde, weshalb das Stand-
regal Norm 12 besonders in GroBkiichen, Kliniken,
Heimen, Gastronomie und Hotellerie geschétzt wird.



Flexibel

langsverbinder Rir die Aufstellung im
freien Raum, altemativ zur Kreuzstrebe,
fir maximale Zugdnglichkeit des lager-
gutes von allen Seiten.

Savber

Staubschutz durch AbschluBkappen aus
Kunststoff.

Lagesicher

Geschlossene  Kunststoffauflage  und
Kunststoff-Rostauflage, bestehend aus
Einzelsegmenten aus strapazierfahigem
Polystyrol.

Varicbel

Die einzelnen Adflagen kdnnen jeder-
zeit, auch im aufgebauten Zustand,
werkzeuglos getauscht und positioniert
werden - ange paft aufs Lagergut.

Handlich

Die Einzelsegmente der Geschlos
senen Kunststoffauflage und der Kunst-
stoff-Rostauflage werden einfach auf die
Aluminivm-Tréigerholme aufgelegt.

Hygienisch

Die Einzelsegmente der Kunststoff-Auf
lagen lassen sich in der Spilmaschine
optimal reinigen - fir maximale Hygiene.
Stabil

Kreuzstreben an jedem dritten Regal-
feld gewdhrleisten die Stabilitét des
Gesamtregals.

. Erweiterbar
Ubereckbauweise 90° durch Eckver-
bindungsklammern, ohne zusétzlichen
Regalsténder - fir mehr Kapazitdt, frei
zugéingliche lagerfléiche und bessere
Raumausnutzung.

Standfest

Mit den serienméiBig hahenverstellbaren
und mit Ausdrehschutz versehenen
Schraubfillen lassen sich Bodenuneben-
heiten von bis zu 25 mm ausgleichen.
Wenn es die &rilichen Lagerrgumlich-
keiten erfordern, sind im Zubehor
Decken-, Boden- und- Wandbefesti-
gungen erhdltlich.

Hiltreich

Mit dem Bodemrost ist eine HACCP-
gerechte lagerung von lebensmik
teln madglich. Es ist 300 mm hoch,
hat eine fgenlos verprefite Rostauk
lage und eine Tragkraft von 200 kg.
Mobile Sonderausstatiung

Mit Rollen ausgeriistet kann die Stand-
position von bestimmten Regaltypen,
zum Beispiel zu Reinigungszwecken,
einfach verdndert werden.

Detailliert

Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produkiprogramm finden Sie unter:
ww.hupfer.de/gnorle oder nuizen Sie
den QR-Code.

HUPFER'E
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Hygienisches Lagern fiir vielfiltige Einsatzmdglichkeiten -
das Standregal NORM 12 von HUPFER®!
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Standregal NORM 5
aus Edelstahl
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bis hln zum T!eﬂwhlioger, -
satzspekirum fiir die unterschledltchslen agerg
Effizienz und Wirtschaftlichkeit, sowie die hochwertige
Verarbeitung fir eine lange Lebensdauer, sind Griin-
de fir die hohe Akzeptanz in GroBkiichen, Kliniken,

Heimen, Hotellerie und gastronomischen Betrieben.
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Robust

Die robuste Gesamtkonstruktion aus
Edelstahl, hochwertige Komponenten
und eine hohe Fertigungsqualitat sor-
gen fir einen zuverldssigen und lang-
lebigen Einsatz - auch unter hartesten
Bedingungen.

Savber

Im Sinne der Hygiene sind die Re-
galstinder mit AbschluBkappen aus
Kunststoff versehen.

Das Multitalent mit besonderen Eigenschaften -
das Standregal NORM 5 von HUPFER®!

Flexibel

Langsverbinder fir die Aufstellung im
freien Raum, altemativ zur Kreuzstrebe,
fir maximale Zugdnglichkeit des lager-
gutes von allen Seiten.

Lagesicher

Fur die optimale Abstimmung auf alle la-
gergiiter sorgen Edelstahlauflagen wie
die * Geschlossene-, die Blechrost., die
Drahtrost- und die Drahtrostauflage Ffir
GN-Deckel.

Als Zusatzausstattung sind Gehénge-
schienen aus eloxiertem  Aluminium
und Haken zur fachgerechten und hy-
gienischen lagerung von Fleisch- und
Wurstwaren lieferbar.

Obersichtlich

Die Schilderhalterung im Format DIN AS
quer, ist stien- und [ngsseitig montierbar,
im Zubehor erhaltlich.

Erasmitarh

90°Ubereckbau ist mit allen verfig-
baren Auflagentypen Norm 5 maglich.
Flexibel

Die einzelnen Auflagen kdnnen jeder-
zeit, auch im aufgebauten Zustand,
werkzeuglos getauscht und positioniert
werden - angepalt aufs Llagergut.
Optimiert

Schlingerleisten, speziell fir den Einsatz
auf Schiffen, wie auch seitliche Durch-
schubsicherungen fir die Regalstdn-
der, verhindern das Herausfallen der
lagergiter.

Hilfreich

Zur lagerung von Sackware ist ein Edel-
stahl-Bodenrost mit 200 kg Tragkraft
lieferbar.

Standiest
Mit den serienméflig hohenverstellbaren
und mit Ausdrehschutz  versehenen
SchraubfiBen lassen sich Bodenuneben-
heiten von bis zu 25 mm ausgleichen.
Wenn es die orilichen LagerrGumlich-
keiten erfordem, sind im Zubehdr De-
cken-, Boden- und- Wandbefestigungen
erhdltlich.

Mobile Sonderausstattu
Mit Rollen ausgeriistet kann die Stand-
posilion von bestimmten Regaltypen,
zum Beispiel zu Reinigungszwecken,
einfach verdndert werden.
Detailliert
Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:
www.hupfer.de/norm5 oder nutzen Sie

== den QR-Code.
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Standregal NORM 25
aus Edelstahl

iel—logerung in GvoBkuchan, Klmlken, Halmen, Hotel-

lerie und gastronomischen B >
rekten Kontakt vom gelager‘hag Leber
kommen kann, besticht Norm 25
schaften. Das Standregal Norm
erweitert werden und ist auch fiir die Nutzung in einem
Kithllager besonders geeignet.



Robust

Die robuste Gesamtkonstruktion aus
Edelstahl, hochwertige Komponenten
und eine hohe Fertigungsqualitéit sor-
gen fir einen zuverdssigen und lang-
lebigen Einsatz - auch unter hirtesten
Bedingungen.

Hygienisch

Die Querverbindungen aus Flachprofil
werden nach einem hochmodernen und
patentierten Verbindungsverfahren form-
schlussig in die Sténderholme integriert.
Keine versteckten Winkel und Hohl
rGume - alles ist bestens zu reinigen.

Ubersichtlich

Dank der bewdhrten Materialwah! Edel-
stohl, Werkstoff 1.4509, kdnnen bei
dieser Regalnorm Llagergutkennzeich-
nungen mit Magneten einfach am Regal
angebracht werden.

Lagesicher
Auflagevarianten  fur  verschiedenste
lagergiter erweitem die Mdglichkeiten.

. Erwelterbar
Ubereckbauweise wird durch spezielle
Eckverbindungsklommern ermdglicht.

Stabil
Kreuzstreben an jedem dritten Regalfeld
fior hdchste Stabilita.

Variabel

Die einzelnen Auflagen kénnen jeder-
zeit, auch im aufgebauten Zustand,
werkzeuglos getauscht und positioniert
werden - angepalt aufs Llagergut.
Logeflexibel

Auflogebolzen im Raster 150 mm er
mdglichen maximale und variable Be-
stickung.

: Standiest

Mit den serienmdfig hohenverstellbaren
und  mit Ausdrehschutz  versehenen
SchraubfiiBen lassen sich Bodenuneben-
heiten von bis zu 25 mm ausgleichen.
Wenn es die &rilichen Lagerrdumlich-
keiten erfordem, sind im Zubehdr De-
cken-, Boden- und Wandbefestigungen
erhéltlich.

Mobile Sonderausstattu
Mit Rollen ausgeristet kann die Stand-
position von bestimmten Regaltypen,
zum Beispie! zu Reinigungszwecken,
einfach veréindert werden.

Detailliert

Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:
www.hupfer.de/%orm’ls oder nuizen Sie
den QR-Code.

HUPFER'E

SPEZIALIST FUIR KUCHENLOGISTIK

Besonderes Material fiir spezielle Anforderungen -
das Standregal NORM 25 von HUPFER®!
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Regal-Transportwagen RTWz und RTWs
aus Edelstahl

Regal-Transportwagen-linie von HUPFER“’ en
RegalTransportwagen und den Auﬂongorlqnten
bietet sich die Maglichkeit, mit einem Gerét eine Viel-
zahl von Waren abzustellen, zu transportieren und
zu lagern. Neben der verschraubten Version RTWz
bietet sich die verschweifite Version RTWs mit einer
héheren Gesamttragkraft an. So kénnen zum Beispiel
Lagergiter direkt vom Lkw ins Kihllager gebracht
werden - ohne Umpacken - eine echte Arbeitserleich-
terung.
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Optimierte Logistik und flexibles Lagern -

(o die Regal-Transportwagen von HUPFER*1
Robust &= || Ro

Die robuste Gesamtkonstruktion aus
Edelstahl, hochwertige Komponenten |
und eine hohe Fertigungsqualitat sor-
gen for einen zuverddssigen und lang-
lebigen Einsatz - auch unter hértesten
Bedingungen.

Lagesicher

Fur ein HochstmaB an Hygiene und
sichere lagerung sorgen die Geschlos-
sene Auflage aus Edelstoh! sowie die
Blechrost-Auflagen und Drahtrost- Aufla-
gen, die zudem Fir optimale luftzirku-
lation unter den entsprechenden lager-
gltem sorgen.

Spezialisiert

Mit der speziellen Drahtrostauflage des
Regal-Transportwagens RTWz / 18.-10-
6 GNDR lassen sich pro Ebene bis zu
23GN 1/1-, 46 GN 1/2-oder 69 GN
1/3-Deckel zwischenlagem und trans
portieren.

Flexibel

Alle Auflagen lassen sich ohne Demon-
tage des Regal-Transportwagens werk-
zeuglos in der Hohe verstellen, austau-
schen oder entnehmen.

Wendig

Die RTW-Modelle sind mit vier rost-
geschitzen lenkrollen in verzinkk-chro-
matisierten Gehdusen, @ 125 mm, zwei
davon feststellbar, ausgestattet.

Detailliert

Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:
www.hupfer.de/fahrbareregale oder nut-
zen Sie den QR-Code.
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Schieberegalanlage
aus Edelstahl

S

n HUPFER®.
Regaﬂqgern werden hier

te Schieberegalan

alen vermieden

Schlebereg‘oluniage smrwoll ergcmzi we
wagen haben eine maximale Leichtgéngigkeit und sind
fir die harte, tagtégliche Beanspruchung ous’g‘eﬁg_ﬁ
Eine Losung fir mehr Effizienz und Wirtschafﬂiihjgeﬁ:"”'
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Das Lagerwunder fiir eine bessere Raumnutzung -

T das Schieberegal von HUPFER®!
Robust o=

Die robuste Gesamtkonstruktion aus Rost
Edelstahl, hochwertige Komponenten
und eine hohe Fertigungsqualitat sor-
gen fur einen zuverldssigen und lang-
lebigen Einsatz - auch unter hartesten
Bedingungen

Variabel

Die HUPFER®Regale Normen 5, 25,
20, 12 und 28 sind als Auvfbauten
fir die Schieberegalanlage geeig-
nel - auch als Doppelregale. Alternativ
mit  ldngsverbindem anstatt  Kreuz-
streben on den Regalaufbavten wird
ein beidseitig freier Zugriff auf das lager-
gutzwischen den einzelnen verfahrbaren
Schieberegalsegmenten  geschaffen.
So laft sie sich optimal auf alle lager-
erfordemisse abstimmen.

Einfach
Die Montage der Regalaufbauten auf
das Llavfwagensystem ist problemlos fir
jeden durchfihrbar. Ein Verschrauben
der Schienen am Boden ist nicht ndtig.

Flexibel

Alle Auflagen lassen sich ohne Demon-
tage des Regales werkzeuglos in der
Haohe verstellen, austauschen oder ent-
nehmen.

Stabil

Zwei laufwagen werden mittels einer
Universalkreuzstrebe verbunden und bil-
den somit den Grundfahrrahmen Fir eine
optimale Stabilitat. Durch den Einsatz
eines weiteren laufwagens und einer zu-
sdtzlichen Universalkreuzstrebe ist eine
Erweiterung der Schieberegalanlage
auf 2 Felder, bis zu einer Gesamtlénge
von 3 m, méglich.

Spursicher

Die HUPFER®Schieberegalanlage [aBt
sich problemlos montieren. Vorausset-
zung ist eine ebene Bodenfléiche des
lageraumes. Die Bodenschienen wer-
den einfach auf dem Boden plaziert,
eine Verschraubung ist nicht zwin-
gend notwendig. Die Endanschlage
zur Sicherung der Schieberegalanlage
sind jeweils fest mit den Schienenenden
verbunden.

Detailliert

Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:
ww.hupfer.de/gschieberegu| oder nut
zen Sie den QR-Code.
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Standregal NORM 35
aus Edelstahl
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Lebensmittellagerung in l(uhl— und Gefnefraumsn ge-
eignet. Das Standregal Norm 35 ist von beiden Seiten
zugdnglich, da hier vier Langsverbindungen anstelle
einer Kreuzstrebe hohe Stabilitat erreichen. Das bedeu-
tet: Kurze Wege mit schweren Lasten bei optimaler Aus-
nutzung der Lagerflachen.



Robust

Die robuste Gesamtkonstruklion aus
Edelstahl, hochwertige Komponenten
und eine hohe Fertigungsqualitat sor-
gen fur einen zuverldssigen und lang-
lebigen Einsatz - auch unter hértesten
Bedingungen

Stabil

Langsverbindungen fur freistehende Auf-
stellung zum beidseitigen Zugriff auf das
lagergut.

Einfach

Die Regalsténder aus Vierkantrohr sind
in den Hohen 1800 und 2000 mm
lieferbar. Die Auflagen lassen sich ohne
Mdihe positionieren.

Lagesicher

Die Drahtrostauflage mit abgewinkelten
Dréhten sowie die allseitig abgekantete
Geschlossene Auflage ermaglichen eine
mihelose Bestiickung und Entnahme des
Lagergutes.

- " Unterstiitzend
Einhangeverbinder fur die Auflagen mit
Unterziigen.

Flexibel
Alle Auflagen lassen sich ohne Demon-
tage des Regales werkzeuglosin der Hshe
verstellen, austauschen oder entnehmen.

Standfest

Hahenverstellbare Schraubfifle aus Aly-
minium kdnnen Bodenunebenheiten von
bis zu 25 mm ausgleichen.

Hilfreich
Mit dem Bodenrost ist eine HACCP-
gerechte lagerung von lebensmit-
teln mdglich. Es ist 300 mm hoch,
hat eine festverschweifite  Rostauf
lage und eine Tragkraft von 200 kg.

Detailliert

Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:
www.hupfer.deﬁxormSS oder nuizen Sie
den QR-Code.

HUPFER'E

SPEZIALIST FIR KUCHENILOGISTIK

Robust fiir die schweren Fiille der gewerblichen Kiichen -
das Standregal NORM 35 von HUPFER®!
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Standregal NORM 40
aus Aluminivm

Norm 40 ist ein Standregal aus elétiertem Aluminium
fir schwere Lasten. Trotz seiner konstruktiven Leichtig-
keit ist das Norm 40 Regal ein Schwerlastregal ohne
Abstriche. Dank der Langsverbindungen anstelle einer
Kreuzstrebe kann dieses Regal auch freistehend aufge-
stellt und deshalb auch beidseitig bestickt werden. Das
~ spart Zeit und optimiert die Ausla stung der Lagerfla-
chen. Das Schwerlastregal kann sehr vielfaltig fur ver-
schiedenste Lagergiter wie zum Beispiel Porzellan oder
andere schwere Lasten in den verschiedensten Lager-

oder Kihllagerrdumen genutzt werden und unterstitzt
selbstversténdlich die Vorgaben der HACCP-Richflinien.
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Besonders leicht und trotzdem hart im Nehmen -
das Standregal NORM 40 von HUPFER®!

Stabil
Léngsverbindungen  Rir  Freistehende
Aufstellung zum beidseifigen Zugriff
auf das Llagergut. Sténdersprossen  zur
Aufnohme der Auflagen werden indivi-
duell nach Kundenwunsch positioniert.

Einfach

Die Regalstéinder aus Vierkantrohr gibt
es in 1800 mm Hohe. Die Auflagen
lassen sich ohne Mihe in die fest positio-
nierten Sténdersprossen einsetzen.

Lagesicher

Bei den Aluminium Rostauflagen sind
die querlaufenden Rohre mit den Tréiger-
holmen FRugenlos verpreft, wodurch
neben der Hygiene auch eine hohe
Tragkraft erzielt wird. Die aus Alumi-
niumblech gefertigten Geschlossenen
Auflagen  erzielen ebenfalls hohe
Belastungswerte.

Flexibel
Alle Auflagen lassen sich ohne Demon-
tage des Regales werkzeuglosin der Hohe
verstellen, austauschen oder entnehmen.

Standfest

Hahenverstellbare SchraubfiBe aus Aly-
minium kdnnen Bodenunebenheiten von
bis zu 30 mm ausgleichen.

Hilfreich

Mit dem Bodenrost ist eine HACCP-
gerechte lagerung von lebensmitteln
maglich. Es ist 300 mm hoch, hat eine
fugenlos verpreBte Rostauflage und eine
Tragkraft von 200 kg.

Detailliert

Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:
www.hupfer.de/gnorm40 oder nulzen Sie
den QR-Code.
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Wandbord
aus Edelstahl

Das Wandbord aus Edelstahl erméglicht das Lagern,
‘Zwischenlagern und Bereitstellen von notwendigem
Eqmpment und Zutaten im Vorbereitungs- oder Arbeits-
: ewerblichen Kiche. Ablaufe werden

el Utensilien und Zutaten in
h smd und frotzdem
igt wird. Die
Borde Wefi(-

gt ist und so die bestmagliche



Robust

Die robuste Gesamtkonstruktion aus
Edelstahl, hochwerlige Komponenten
und eine hohe Fertigungsqualitat sor-
gen fir einen zuverl@ssigen und langle-
bigen Einsatz - auch unter hdrtesten
Bedingungen.

Schaell

Die Position der Konsolen laBt sich schnell
und chne den Einsatz von Werkzeug an
der Verstellschiene im Rastermaf3 von
5 mm verdndern.

Sicher

Die Auflagen werden einfach in die Kon-
solen eingebracht und sind aufgrund der
Konstruktion stabil verbunden, damit ge-
gen Kippen und Verrutschen gesichert. Fir
veretzungsfreie und hygienische Nuzung
sind die Wandbordauflagen abgekantet,
gefalzt und die Ecken verschweit sowie
geschliffen.

Anpassungsfihi

Die Rohrauflagen kdnnen in unterschie
lichen Léingen bestelt werden. Die Breite
des Wandbordes &8t sich so den értlichen
Gegebenheiten anpassen. Die Konsolen
fir Rohrauflagen werden in die Schienen
eingebracht. Danach werden die Konso-
len mit den einzelnen Rohren belegt.

Vielfiltig

Konsolen fur den Einsatz von Normre-
golouflagen erweitern das Spekirum der
Nutzungsmoglichkeiten.

Einfach

Konsolen fir die direkte Wandmontage,
ohne Verstellschiene, runden das liefer-
programm ab.

Stabil
langlécher erméglichen eine verein-
fachte Montage der Verstellschienen an
die Wand. Diese Verschraubungen wer-
den mit einer Kunststoffkappe hygienisch
verschlossen. Fiir die Nutzung von 2 Bor-
den sind Verstellschienen von 750 mm,

fir 3 Borde von 1200 mm erhéililich.

Detailliert

Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:
www.hupfer.de/wandbord oder nutzen
Sie den QR-Code.

Immer ganz nah am Ort des Geschehens -
das Wandbord von HUPFER®!

HUPFER'E

SPEZIALIST FUIR KUCHENLOGISTIK
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Standregal NORM 28
aus Stahl hochglanzverzinkt/Kunststoff

__

Die hohe Nutzenvielfalt von Norm 28 ist ein echtes
Argument fiir dieses Standregal. Dieses hochglanzverz-
inkte Sfahiregal erhélt besonders durch die grofie An-
zahl der Auflagenvarianten in Kliniken, Heimen, Hotels

und gastronomischen Betrieben Einsatzméglichkeiten in

den verschiedensten Lagerbereichen. Durch ein vielfal-
tiges Ausstattungsprogramm wird die optimale Nutzung

dieses Regalsystems unterstitzt.



Sauber

Fir die hygienische Abdichtung der
Regalstander sorgen obere Abschluf-
kappen aus Kunststoff. Die Querverbin-
dungen aus Flachprofil werden nach
einem hochmodemen und patentierten
Verfahren formschlissig mit den Siander-
holmen verbunden.

Lagesicher

Geschlossene  Aufloge  aus  Stohl,
hoch-glanzverzinkt. Geschlossene Kunst-
stoffavflage und Kunsistoffrost-Auflage,
bestehend aus Einzelsegmenten aus
strapazierfdhigem Polystyrol, Tréger-
holme selbst aus Aluminium.

Spezialisiert

Die aus Stah! gefertigte Kistenauflage
ist mit einem silbergraven, strapazierfs-
higen Kunststoff beschichtet. Sie eignet
sich zur Hochkant-und zur Queragerung
aller handelsiblichen Getrankekisten.
Flaschenauflage aus Stahldraht, umman-
telt mit silbergravem, strapazierfahigen
Kunststoff. Durchschubsicherung gegen
das Herausfallen von Flaschen.

Niitzlich

Im  Zubehdrprogramm sind  einfach
aufklemmbare Fachteiler fir  Auflagen
in den Tiefen 500 mm und 600 mm
erhdltlich.

Flexibel

Alle Auflagen lassen sich ohne Demon-
tage des Regales werkzeuglosin der Hshe
verstellen, austauschen oder entnehmen.

. Erweiterbar
Ubereckbauweise 90° durch Eckver
bindungsklammern ohne zusétdichen
Regalsténder fir mehr Platz, bessere
Zugriffsmaglichkeit und weniger Kosten.

Logeflexibel
Die Auflagebolzen aus 7 mm starkem
Rundmatenal sind  sauber  aulge-
schweif}t.

Standfest

Mit den serienmdBlig hohenverstellbaren
und mit Ausdrehschutz versehenen
Schraubfien lassen sich Bodenune-
benheiten von bis zu 25 mm ausglei-
chen.Wenn es die drilichen lagerréum-
lichkeiten erfordem, sind im Zubehdr
Decken., Boden- und- Wandbefesti-
gungen erhéltlich.

Detailliert

Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:
ww.hupfer.de/gnorm'ZB oder nutzen Sie
den QR-Code.

Der treue Begleiter fiir den Arbeitsalltag -
das Standregal NORM 28 von HUPFER*!

HUPFER'E

SPEZIALIST FIR KUCHENIOGISTIK
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Die Kiichenlogistik vom Spezialisten
unterstiitzt Sie wie eine Task-Force!

Bei der Managementaufgabe, eine gewerbliche
Kiche zum Erfolg zu fihren, kommt der
Kichenlogistik die Schlisselrolle zu. HUPFER® ist
Spezialist fir Kichenlogistik und  hilft  [hnen
bei den taglichen Herausforderungen mit viel
Einsatz - wie eine Task-Force in Sachen Kiichenlogistik.
Das HUPFER®-Regalprogramm unterstiitzt Sie in den
Logistikfunktionen Lagern und Ordnen. Aber nicht
die Einzelkomponente, sondern das lickenlose
System garantiert eine geschlossene Prozesskette.
So bietet HUPFER® ein umfangreiches und ausgereiftes
Produktprogramm fir calle Teilbereiche der Kichen-
logistik fir Logistikfunktionen wie zum Beispiel
Lagern, Transportieren, Vorbereiten, Ordnen, Verteilen,
Warmhalten, Kalthalten, Regenerieren und Ausgeben.
HUPFER® iiberzeugt mit der gesamten Kiichen-
logistik aus einer Hand, gepaart mit dem Einsatz einer
Task-Force - taglich und gerne auch mit einer fach-
kompetenten Beratung bei lhnen vor Ort.
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